
Kleine Grosse 
Portion Portion 

 

Preise inkl. MwSt. 

 

SUGGERIMENTI DI STAGIONE 

CAPESANTE SU CREMA DI ASPARAGI 27.00 

GUARNITE CON GERMOGLI DI ASPARAGI  

E TARTUFO PRIMAVERILE 

Jakobsmuscheln auf Spargelcreme,  garniert mit Spargelsprossen  

und Frühlingstrüffel 
 

CREMA DI ASPARAGI 12.00 

Spargelcremesuppe 

RAVIOLI DI ASPARAGI CON RAGÙ DI GAMBERONI, 25.50 29.50 

SALSA DI POMODORINI CILIEGIA E OLIO  

ALL’AGLIO ORSINO 
Ravioli mit Spargelfüllung an einer Sauce aus Kirschtomaten,  
Garnelenragout und Bärlauchöl 

LOMBATA DI AGNELLO (AU) IN CROSTA  45.00 

DI AGLIO ORSINO SU SALSA CREMA DI SPUGNOLE  

E ASPARAGI SERVITA CON PATATE SABBIATE 
Lammrücken (AU) in Bärlauchkruste, auf Morchel- und  
Spargelcremesauce, serviert mit sautierten Kartoffeln 
 

PIZZA BIANCA CON MOZZARELLA, CREMA DI 21.00 25.00 

ASPARAGI, CRUDO DI PARMA, POMODORI GILIEGIA, 

ASPARAGI E SCAGLIE DI PARMIGIANO  
Weisse Pizza mit Mozzarella, Spargelcreme, Parmaschinken,  
Kirschtomaten, Spargeln und Parmesanspänen 

 

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO CON INSERTO  14.00 

ALLA FRAGOLA SU CRUMBLE DI BROWNIE AL  

CIOCCOLATO FONDENTE E COCCO  
Weisse Schokoladenmousse mit Erdbeerfüllung auf einem  
Brownie-Crumble aus Zartbitterschokolade und Kokos  


