
Prices incl. VAT.

TIPS OF THE SEASON

GNOCCO FRITTO FARCITO CON BACCALA’ MANTECATO,� 19.00 
SERVITO SU CREMA DI PATATE E POMODORO CONFIT 	  
Fried Gnocco stuffed with creamed cod fish, served on potatoes cream  
and tomatoes confit 

CARAMELLE FARCITE CON ZUCCA, SERVITE CON	 25.50	 29.50
SALSA AI FUNGHI CHIODINI E MACINATO DI VITELLO
PROFUMATA ALLE ERBE	  
Caramelle (Pasta) stuffed with pumpkin, served with honey mushrooms sauce  
and mince of veal flavored with herbs

SUPREMA DI FARAONA RIPIENA AI CARCIOFI,� 39.00 
SERVITA SU PUREA DI CAVOLFIORI E CAROTE BABY,
CON SALSA AL BALSAMICO 
Guinea fowl breast stuffed with artichokes, served on cauliflower puree  
and baby carrot, with balsamic sauce

PIZZA BIANCA CON MOZZARELLA, SALSA CREMA 	 23.50	 27.50 
AL TARTUFO, PORCINI, SPECK E BASILICO	  
White Pizza with mozzarella cheese, truffle cream sauce, porcini mushrooms,  
bacon and basil

SEMIFREDDO ALLE CASTAGNE CON SALSA ALLA� 14.00 
VANIGLIA, SU BISCOTTO AL CACAO E NOCCIOLE	  
Chestnuts Semifreddo with vanilla sauce, on a cacoa and hazelnut cookies 

Small 	 Big
Portion	 Portion


