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BEAU-RIVAGE

DA DOMENICO

SUGGERIMENTI DI STAGIONE

SINFONIA DEL CACCIATORE
Jager-Symphonie: Wildschweinrohschinken, Rehrohschinken,

Hirschterrine mit Heidelbeeren und Eierschwammli, Fasanenterrine,
Feigenkonfitlre, Pain Brioche

CREMA DI ZUCCA CON IL SUO OLIO E I SUOI SEMI

KUrbiscremesuppe mit Kirbiskerndl und gerosteten Kirbiskernen

TAGLIATELLE AL RAGU DI CINGHIALE

CON FONDUTA AL CASTELMAGNO
Bandnudeln an Wildschweinbolognese mit Castelmagno-Kase-Fondue

TORTELLO FARCITO CON CERVO E POLENTA
AL BURRO, TIMO E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Tortello gefullt mit Hirsch und Polenta an Butter und Thymian,
verfeinert mit Parmesanspanen

SCALOPPINA DI CAPRIOLO (AUT)
CON SALSA CREMA ALLE PRUGNE

GUARNITA CON NOCCIOLE TOSTATE (*)
Rehschnitzel (AUT) an einer feinen Pflaumenrahmsauce,
verfeinert mit gerésteten Haselndssen

ENTRECOTE DI CERVO (NZ) IN CROSTA DI ZUCCA
SU SALSA AL CASSIS (*)

Hirschentrecote (NZ) im Klrbismantel auf einer feinen Cassissauce

*  CONTORNI: SPATZLI, CAVOLO ROSSO E PERA
CON MARMELLATA DI MIRTILLI
*  Beilagen: Spatzli, Rotkraut und Preiselbeerbirne

PIZZA BIANCA CON CREMA DI ZUCCA, MOZZARELLA,
PORCINI, SMINUZZATO DI CERVO E CAPRIOLO

Weisse Pizza mit Kirbiscréeme, Mozzarella, Steinpilzen und fein geschnittenem
Hirsch- und Rehfleisch

STRUDEL DI MELE SERVITO CON SALSA ALLA VANIGLIA
E GELATO ALLA CANNELLA
Apfelstrudel serviert mit Vanillesauce und Zimteis

Preise in CHF inkl. MwsSt.

Kleine
Portion

29.00

13.00

23.00

23.50

41.50

44.50

21.50

14.00

Grosse
Portion

28.00

28.50

26.50
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