BEAU-RIVAGE

FLASCHENWEINE IM OFFENAUSSCHANK
Spumante / Vini dolci

Herkunft: Veneto / Traube: Prosecco «Glera»

Beschreibung: Im Bouquet entfaltet sich eine intensive Fruchtaromatik, die
mit dezenten Hefenoten unterlegt ist. Die lebhafte Fruchtsaure in
Kombination mit einer feinen Perlage hinterldasst im Gaumen jenes einmalige
Prickeln, das einen erstklassigen Prosecco auszeichnet. Um seine
unkomplizierte, fruchtige Lebendigkeit in vollen Zlgen geniessen

zu konnen, sollte der Prosecco jung genossen werden.

(Zum Mitnehmen CHF 16.80)

Herkunft: Piemonte / Traube: Moscato

Beschreibung: Lebendiges, helles Strohgelb. Der Duft erinnert an Akazien-
und Orangenbliten. Am Gaumen zeigt sich eine wunderbare Harmonie
zwischen Susse und Frische. Langanhaltender, fruchtiger Abgang.

(Zum Mitnehmen CHF 17.00)

Herkunft: Lombardia / Traube: Chardonnay, Pinot Noir

Beschreibung: Er zeichnet sich durch sein intensives Rosenblitenrosa aus,
leuchtend und kristallklar. Er bietet lebendige Noten von wilden Beeren

und ansprechend jugendliche, berauschende Gefalligkeiten. Diese Mischung
aus 60% Pinot Noir und 40% Chardonnay reift mindestens 24 Monate

in der Flasche.

(Zum Mitnehmen CHF 33.00)

Vino rosato

Herkunft: Puglia / Traube: Negroamaro

Beschreibung: Sattes, leuchtendes Rosa. In der Nase rosa Grapefruit,
reifer Pfirsich, rote Beeren. Verfuhrerisch fruchtbetont. Im Gaumen
frisch und saftig. Wiederum Zitrusaromen, durchaus auch etwas pikant.
Ausgezeichnet ausbalancierte Saure. Guter Abgang mit schéner
aromatischer Nachhaltigkeit.

(Zum Mitnehmen CHF 16.00)

Preise in CHF inkl. MwsSt.



BEAU-RIVAGE

Vini bianchi

Herkunft: Abruzzo / Traube: Pecorino

Beschreibung: Pecorino ist eine autochthone Rebsorte aus den Regionen
Mittelitaliens Abruzzen, Feines Bukett, fruchtig und blumig, mindig und
frisch; in der Farbe strohgelb mit leicht grinen Reflexen, intensive Nase von
reifen Frichten, Die Harmonie zwischen Frische und Fille sorgt flr einen
angenehm weichen, eleganter Korper.

(Zum Mitnehmen CHF 17.90)

Herkunft: Toscana / Traube: Vermentino

Beschreibung: Schone, hellgelbe Farbe. Feines aber intensives Aroma.

Zusammenspiel von Ananas, Bananen und Aprikose und einem Hauch

Vanille. Am Gaumen ausgeglichen, fruchtig mit Aromen von Pfirsichen,
Zitrusfrichten und Akazien. Schén harmonisch, frisch mit angenehmer,
dezenter Saure.

(Zum Mitnehmen CHF 17.90)

Vini rossi

Herkunft: Basilicata / Traube: Aglianico

Ausbau: Garung in Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur und
mindestens 6-monatige Reifung in Tonneaux-Fassern.
Beschreibung: In der Nase duftet er nach roten Friichten, Erdbeeren,
roten Kirschen und Johannisbeeren, Tabak, schwarzer Pfeffer im
Hintergrund mit einem Hauch von Nelken. Am Gaumen ist er trocken
und vollmundig mit ausgewogenen Tanninen.

(Zum Mitnehmen CHF 19.90)

Preise in CHF inkl. MwsSt.



BEAU-RIVAGE

Herkunft: Stdtirol / Traube: Lagrein

Ausbau: Lagerung im grossen Holzfass aus franzosischer Eiche.
Beschreibung: Der Lagrein hat eine dichte und intensive rubinrote Farbe
mit violetten Reflexen. Das vielschichtige Bouquet besticht mit dezent
wurzigen Aromen, mit Waldbeeren und Herzkirschen im Hintergrund.

Er besitzt markantes Tannin, geschmeidige FUlle, eine verspielt rustikale
Fleganz und eine jugendliche Frische sowie einen saftigen, langen Abgang.
(Zum Mitnehmen CHF 19.90)

Herkunft: Calabria / Traube: 80% Gagglioppo 20% Cabernet Sauvignon
Ausbau: 4 Monate in franzosischen Eichenfassern gereift
Beschreibung: Intensive, rote Farbe mit violetten Reflexen. Kraftig,
fruchtig in der Nase, im Geschmack samtig und ausgewogen,

mit Aromen von dunklen Beeren und einem Hauch von Vanille.

Im Abgang gut integrierte Tannine.

(Zum Mitnehmen CHF 22.50)

Herkunft: Toscana / Traube: Sangiovese, Merlot, Petit Verdot
Ausbau: 12 Monate in franzosischen Barriques

Beschreibung: Tiefes Rubinrot. Vielschichtiges, reizvolles Bouquet;
elegant, mit guter Kraft und verfihrerischem Charakter; bereits sehr
zuganglich und dusserst schmackhaft; konzentriert und doch sehr
elegant. Beeindruckende Verbindung des hochklassigen Sangioveses
mit den Bordelaiser Rebsorten: ein vorziglicher Wein!

(Zum Mitnehmen CHF 28.50)

Herkunft: Toscana / Trauben: Merlot

Ausbau: 8—-12 Monate in gebrauchten und neuen Barriques
Beschreibung: Tief konzentriertes Rubinrot. In der Nase entfaltet sich
ein komplexes, reichhaltiges Aromenspektrum: zunachst fruchtige Noten
von Heidelbeerkonfitlre, getrockneten Himbeeren, Schwarzkirschen
in Sirup und Pflaumen, dann edle pflanzliche Komponenten wie Myrte
und Rosmarin, gefolgt von Lakritze, Zimt und Pfeffer. Am Gaumen
dicht und vollmundig, mit weicher, runder Struktur, seidigen Tanninen
und perfekt eingebundener Frische. Langanhaltender Abgang, der

die Aromen der Nase widerspiegelt.

(Zum Mitnehmen CHF 31.00)

Preise in CHF inkl. MwsSt.



