BEAU-RIVAGE

FLASCHENWEINE IM OFFENAUSSCHANK
Spumante / Vini dolci

Herkunft: Veneto / Traube: Prosecco «Glera»

Beschreibung: Im Bouquet entfaltet sich eine intensive Fruchtaromatik,

die mit dezenten Hefenoten unterlegt ist. Die lebhafte Fruchtsaure in
Kombination mit einer feinen Perlage hinterldasst im Gaumen jenes einmalige
Prickeln, das einen erstklassigen Prosecco auszeichnet. Um seine
unkomplizierte, fruchtige Lebendigkeit in vollen Zlgen geniessen

zu konnen, sollte der Prosecco jung genossen werden.

(Zum Mitnehmen CHF 16.80)

Herkunft: Piemonte / Traube: Moscato

Beschreibung: Lebendiges, helles Strohgelb. Der Duft erinnert an Akazien-
und Orangenbliten. Am Gaumen zeigt sich eine wunderbare Harmonie
zwischen Susse und Frische. Langanhaltender, fruchtiger Abgang.

(Zum Mitnehmen CHF 17.00)

Herkunft: Lombardei / Traube: Chardonnay, Pinot Noir

Beschreibung: Er zeichnet sich durch sein intensives Rosenblitenrosa aus,
leuchtend und kristallklar. Er bietet lebendige Noten von wilden Beeren

und ansprechend jugendliche, berauschende Gefalligkeiten. Diese Mischung
aus 60% Pinot Noir und 40% Chardonnay reift mindestens 24 Monate

in der Flasche.

(Zum Mitnehmen CHF 33.00)

Vino rosato

Herkunft: Campania / Traube: Aglianico

Beschreibung: Frischer und eleganter Rosé aus Aglianico. In der Nase rote
Frichte und Florale Noten, am Gaumen lebendig, ausgewogen und mineralisch.
Ideal als Aperitif oder zu Fisch und leichten Speisen.

(Zum Mitnehmen CHF 19.50)

Preise in CHF inkl. MwsSt.



BEAU-RIVAGE

Vini bianchi

Herkunft: Puglia / Traube: Bianco di Alessano

Beschreibung: Strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. Elegantes Bouquet,
das an einen saftigen weillen Pfirsich erinnert, erfrischende und verlockende
Noten von Limette, Bergamotte, zarten weiSen Wildblumen und Mimose.
Der Geschmack ist zufriedenstellend und erfrischend dank der Sdure und der
W(rze, die ihn verflhrerisch machen. Langer Abgang: Ideal als Aperitif, zu
Meeresfrichten, delikaten Risottos, Gnocchi mit Butter und Salbei, Frischkase,
apulischer Burrata, Stracciatella.

(Zum Mitnehmen CHF 17.50)

Herkunft: Sardegna / Traube: Vermentino

Beschreibung: Die sorgfaltig selektionierten Vermentino-Trauben fur den

Papiri stammen aus besonders gepflegten Weinbergen mit sehr niedrigen
Hektarertragen. Im Glas leuchtet er in einem klaren Strohgelb mit hellen,

fast silbrigen Reflexen, die seine Frische und jugendliche Eleganz unterstreichen.
In der Nase entfaltet sich ein feines, doch intensives Bouquet mit Anklangen

an reife Melone, Banane und einem Hauch weil3er Bllten — ein harmonisches
Zusammenspiel, das sofort die Sinne anspricht.

(Zum Mitnehmen CHF 17.50)

Vini rossi

Herkunft: Trentino / Traube: Teroldego

Beschreibung: Tief rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase Aromen von
Heidelbeere, Brombeere und Himbeere, am Gaumen trocken, komplex und
gut strukturiert mit Anklangen von Tabak und Kakao. Samtige Tannine und

vollmundiger Charakter. Perfekt zu Fleischragout, Risotto, Braten, gegrilltem
GemdUse oder Schinken-Pilz-Pizza.

(Zum Mitnehmen CHF 14.50)

Preise in CHF inkl. MwsSt.



BEAU-RIVAGE

Herkunft: Puglia / Traube: Primitivo

Ausbau: 6 bis 24 Monate im Holz, nur im Barrique

Beschreibung: Dunkles Kirschrot. In der Nase ein delikates, vielschichtiges

Bouquet von roten Beeren, vollreifen Pflaumen, getrockneten Feigen. Unterlegt

von feinen Rostaromen, dazu Noten nach Mandeln und Lakritze. Saftig im

Gaumen. Feine, warme Wurznuancen und dunkelbeerige Frucht. Geschmeidige,
aber doch spurbare Tannine von guter Qualitat, die sich gepaart mit warmfruchtigen
Aromen in den anhaltend und schén nachwirkenden Abgang ziehen.

(Zum Mitnehmen CHF 19.90)

Herkunft: Veneto / Traube: Merlot, Corvinone, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 36 Monate in Barriques und Tonneau

Beschreibung: Intensiver, rubinroter Wein. Das Bouquet ist reich an
verschiedenen Gewdurzen, Krautern wie Thymian und Rosmarin sowie
Noten von Pflaumen und Schokolade. Der Geschmack ist vollmundig,
mit schwarzen Kirschen, Brombeeren und etwas weissem Pfeffer. Weiche,
elegante Tannine und eine ausgewogene Saure hinterlassen ein Gefuhl
der Frische und den Wunsch, diesen Wein immer wieder zu probieren.
(Zum Mitnehmen CHF 25.00)

Herkunft: Piemonte / Traube: Nebbiolo

Ausbau: 24 Monate in grossen Stlckfassern aus franzdsischer Eiche
Beschreibung: Intensives Granatrot. In der Nase Noten von Veilchen,
Pfeffer und Himbeeren. Am Gaumen elegant und kraftvoll mit festen
Tanninen und einem lang anhaltendem Finale. Ein grossartiger Barolo.
(Zum Mitnehmen CHF 36.00)

Herkunft: Toscana / Trauben: Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

Ausbau: 18 Monate in neuen Allier- Barriques ausgebaut

Beschreibung: Il Borro, das Flaggschiff des gleichnamigen Weinguts,

wird im gleichen Atemzug mit anderen grossen Super-Toscans der Region
genannt. Tiefes Rubinrot mit lebendigen hellroten Reflexen. In der Nase
dunkle Friichte von Holunderbeere und Cassis sowie satte Gewdlrznoten
und etwas Leder. Am Gaumen prdsentieren sich die Aromen kraftvoll

und konzentriert, aber dennoch samtig mit einem perfekt ausbalancierten
Saure-Gerbstoff-Verhaltnis. Reichhaltiger, langer Abgang.

(Zum Mitnehmen CHF 59.00)

Preise in CHF inkl. MwsSt.



